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Westtalische Brotsuppe

Zutaten: Zubereitung:

Die Rosinen in 3 EBI. Wein und 3 EBI.

12 ltes WeiBbrot
> g altes Weibbro Wasser quellen lassen. Brot in kleine

125 g altes helles Stiicke brechen, mit %2 | Wasser und
Graubrot der Zimtstange 15 Minuten kochen.
1 Zimtstange Suppe durch ein Sieb rihren und den
; Wein zufligen. Brotsuppe nochmals
/21 Wasser aufkochen, vom Herd nehmen und das
21 WeiBwein mit Zucker geschlagene Eigelb
4 Eigelb einrthren. Zuletzt die Rosinen
zugeben.
3-4 EL Zucker
125 g Rosinen Tipp: Man kann auch Rosinen
mitkochen.
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