
 

 

Weihnachtsdessert 
 

 

Zutaten: Zubereitung: 

250 g geschälte Nüsse 

½ l Sahne 

2 Essl. Zucker 

250 g Weihnachtsgebäck 

(Spekulatius o.ä.) 

 Likör:  

Kakao mit Nuss 

  

  

  
  

 
  
  
  
  
  
  

 

Die Nüsse werden in feine Scheibchen 
geschnitten, die Sahne mit dem Zucker 

steifgeschlagen. Unter einem 
Küchentuch mit einer Küchenrolle zu 

Brösel gerollt. Die Brösel mit den 
Nüssen und dem Likör vermischen und 

mit der Sahne schichtweise in Gläser 
verteilen. Die Gläser auf Dessertteller 

stellen und weihnachtlich schmücken. 
 

 


