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Diese Pfannekuchen isst man im Ruhrgebiet am Osterabend, bevor man zum Osterfeuer geht


Zutaten: 
½ l Milch
250 g Mehl
2 Eier
Salz
Schmalz oder Öl
durchwachsenen
Speck oder
Mettwürstchen
Champignons






















Zubereitung:

Dünne Speck- oder Mettwurstscheiben
kurz anbraten. Den Teig wie bei
Eierpfannekuchen zubereiten und
darrübergeben.
Champignons waschen, schneiden und in wenig Fett anbraten. Salz erst ziemlich zum Schluss dazu geben.
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